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Serie K

.................................... o)

Macchine perfette per ristoranti di tutte le dimensioni, catering, comunita, pasticcerie, piccoli caseifici.

These models are studied for restaurants of any dimension, caterings, communities, pastry shops, little dairies.
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La serie K & concepita per produrre da 1 Kg. a 3 Kg. di gelato in tempi
brevissimi.

Macchine ad alta efficienza, di facile uso. A ciclo ultimato si estrae il gelato
per il servizio o per la conservazione.

Il funzionamento & meccanico, la manutenzione ¢ quasi nulla!
Linvestimento & limitato e si ripaga in poche settimane di lavoro.

La gamma si compone di:

- un mantecatore da banco ad alta efficienza, per la preparazione di gelati,
sorbetti, granite, frozen yogurt. Dotato di controllo di densita che ferma il
motore di mescolamento quando lo sforzo & eccessivo.

- un mantecatore da terra su ruote, dotato di estrazione frontale, cosi da
gestire in modo semplice e veloce la produzione di volumi di gelato anche
importanti.

Tutti i modelli della SERIE K sono dotati di sistema di scarico per una facile
pulizia e di pala di mescolamento in acciaio INOX con inserti intercambiabili.

© © 0 0 0000000000000 00000000000000000000o0o0

e o0 0000000000000 0000000000 00 00

©0 © 0 0 0 00 0000000000000 000000000000000O0cO0CGOCE

o
o
o
o
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
D
D
D
D
D
D
.
.
.
.
.
.
.
.

With the K Series you can produce from 1 Kg. to 3 Kg. of gelato in a very
short time.

These are high efficiency machines, still easy to use. At the end of the
processing cycle, remove the gelato to serve or to store.

Mechanical operation, minimum maintenance.

An investment that pays back in few weeks.

The range includes:

- a table top machine for preparing gelato, ice-cream, sorbet, frozen yogurt.
Equipped with a density control device that stops the mixing motor when
the torque is excessive.

- a free standing machine on wheels with frontal extraction of gelato as to
prepare in an easy and quick way also large volumes of gelato.

All the models are equipped with drain system for easy cleaning and mixer
blade with replaceable inserts.
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Macchine per gelato manuali Manual gelato machines

gelato 12K ST

. Data

© 45x73x105 cm

L 76Kg

: 220V-240V 50Hz/1 - 1300W
Production

© 3Kg (4]) - 10115 min

: 12Kg (16))- 1h

. Storage

Automatic
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